Siret 793 858 135 00015

Intercommunautaire FR 567 938 581 35
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE
Email : contact@srcollectivites.com

\ \C.F;\)C,‘ollect?v?tes

Restauration Collective en circuit court depuis 1996

2026

Lk

NIVEAU 1

Label Ecocert «<En Cuisine»
Sengager pour une fes

atike +bio viocale +saine

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
T¢él comptabilité : 05.63.71.05.70
Tél bureau : 09.62.50.30.19

MENUS DU 5 AU 11 OCTOBRE 2026
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Saint Paulin a la coupe Petit moulé nature
Compote dabricot Prune
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" repas bons,
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LUNDI 5 MARDI 6 MERCREDI 7 JEUDI 8 MENDREDI 9
Salade de tomates Salade de betteraves Macédoine de [égumes
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Crispidor a lemmental alamar a la Romaine et citron
Lasagne de beeuf i ¢ ; . Sauté de veau aux olives
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Lasagne de [égumes VEGETARIEN Emincé végétal Bio aux olives
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Gouda a la coupe

Pomme du Tarn
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La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages

*  Substitution repas sans viande

Mousse au chocolat au lai
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